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Starters

BREEKBROOD 6.5
Harissa dip en knoflook aioli

PATA NEGRA HAM 12
Spaanse Jamon |berico van 32 maanden gerijpt

CAMEMBERT UIT DE OVEN\, L=}
mini ciabatta, rozemarijn, knoflook, sambal

l'oorgerechien

CARPACCIO 14.8
Old Amsterdam, pittenmix, rucola, Sud 'n sol,
truffelmayonaise en rode ui

GAMBA PIRI PIRI AL
pittige knoflookboter, bosui, taugé, cashewnoten, mini
ciabatta, citroen

KRAB BERIOCHE BUN 15
krabsalade, brioche bun, peterselie mayonaise, zoetzure
komkommer, bosui

IBERICO BUIKSPEK 1Ll
appelstroop van Hertog Jan Grand Prestige,

tarte tatin van zuurkool, kaki compote

KROKANTE TALEGGIO \[ q20 S
paddenstoelduxelles, gegrilde venkel,

spinazie, ingelegde artisjok

POMODORISOEP \, 8.5

basilicumcreme, Arbequina-olijfolie

PROEVERIOJ VOORGERECHTEN 16
proeverij van diverse voorgerechten

Menu van de Chef

Naast ons 4 la carte menu hebben wij ook nog een
wisselend voor-, hoofd- en nagerecht van het seizoen.
De gerechten zijn als 3-gangenmenu te bestellen of los
van elkaar. Check ons "krijtbord” of vraag de bediening
naar het huidige menu.

Los bestellen?

Voorgerecht 135 - Hoofdgerecht 24 5 - Nagerecht 9.5

0u2.5

[oofdgerechten

STEAK "FORT NOXX"™
seizoensgroente, pastinaakcreme, krieltjes,
saus naar keuze: sjalottenjus of peperjus

SUKADE FLAT IRON
seizoensgroente, pastinaakcreme, krieltjes,

saus naar keuze: sjalottenjus of peperjus

VANGST VAN DE DAG
seizoensgroente, pastinaakcreme, krieltjes, witte wijnsaus

KIPSATE
paksoi, kroepoek, wokgroente, satésaus

WAGYU HAMBURGER
zoetzure komkommer, knoflook-gemberschuim,
wasabiketchup, coleslaw

legetarisch

KAASFONDUE A4
brood, kemkommer, tomaat, bleekselderij, bospeen,

paprika, optioneel: gorgonzola + 2.5

POMPOENRISOTTO \,
geroosterde pompoen, gepofte kastanje, sinaasappel,
hazelnoot, optioneel: taleggiokaas + 2.5

Bijgerechten

verse Polderfriet

met een klodder mayonaise (met Old Amsterdam +1)
Krieltjes

met kruidenolie (met Old Amsterdam +1)

Zoete aardappelfriet

met truffelmayonaise (met Old Amsterdam +1)

Side Salade
frisse salade met diverse garnituren

. FHeefl u een allergier
Meld het ons!

v Vegetarisch
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Shared Dining

r

i4.9 Per Persoon

Onze Shared Dining word! uilgeserveerd op plankjes voor 2 personen.
fHet voorgerecht en hoofdgerecht bestaat ieder uit 3 verschillende gerechien vis. vlees. vegetarisch
Zo is er altijd voor ieder wat wils. el is een informele manier van dineren met mooie gerechien.

Het dessert bestaat it een assortiment van verschillende zoetigheden.
die ook "geshared” gepaki kunnen worden.

Voorgerecht

Carpaccio met een pittenmix, rucola, Sud 'n sol, truffelmayonaise, rode ui
* ¥ ¥
Gamba piri piri met pittige knoflookboter, bosui, taugé, cashewnoten, mini-ciabatta, citroen
¥* ¥ ¥

Pomodorisoep met basilicumcreme, Arbequina-olijfolie

lHoofdgerecht

Steak “Fort NOXX" met seizoensgroente, pastinaakcreme, krieltjes, peperjus

¥* ¥ k
Vangst van de dag met seizoensgroente, pastinaakcréme, krieltjes, witte wijnsaus
%* * *
Pompoenrisotto met geroosterde pompoen, gepofte kastanje, sinaasappel, hazelnoot

Dessert

Proeverij van verschillende nagerechten to Share

Bijgerechten Optioneel:
Verse Polderfriet* met mayo 55
Krieltjes* met kruidenolie 4
Zoete aardappelfriet* met truffelmayo 6.5
Side Salade 55
* Ook mogelijk met Old Amsterdam topping +1
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Desserts Speciale Kkoffies
STOOFPEERBAVAROIS =} RIS H KOEFEFIE
kaneelroomijs, stoofpeer, seizoensfruit met lerse whiskey
CREME BRULEE VAN MOKKA =} B NGRS ORI

butterscotch-roomijs, mokkaboontjes, seizoensfruit met Grand Marnier of Cointreau
ITALIAN KOFFIE

STROOPWAFELCHEESECAKE e met Amaretto

wittechocoladeroomijs, stroopwafelkruimels,

seizoensfruit SPANISH KOFFIE

met Tia Maria
ADVOMAATIE =]
advocaat met slagroom

KISS OF FIRE
met Tia Maria & Cointreau

DAME BLANCHE 10 BAILEYS KOEEIE

drie bollen vanille-ijs, pure chocoladesaus, slagroom, met Baileys

amandelschaafsel MEXICAN KOEEIE
met Kahlua

KAASPLANKJE S

diverse kaasjes, pruimencompote met KOFFIE LICOR 43

Hertog Jan Grand Prestige, kletzenbrood met Licor Cuarenta y Tres

PROEVERIJO NAGERECHTEN A205

proeverij van diverse nagerechten

RNindermenu

cCOoOMBI KINDERMENU b L =5
tomatensoepje, ranja, frietje, schatkist ijsje met een verrassing

Kies uit: kroket, frikandel, kipnuggets of een kipburger

BOEVENKOP 0.0
krijg een bordje en pik eten mee van iemand anders

lets te vieren:-

Wil jij onze unieke locatie gebruiken voor het vieren van een bruiloft,
verjaardagsfeest of vergadering? Dat kan! Vraag naar de mogelijkheden of stuur een
mailtje naar info@fortnoxx.nl
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Borrelkaart
BORRELPLANK NOXX 19.5
met 4 garnalenkroketjes, kaasblokjes, olijven, fuet,
breekbrood en aioli
EIERDOOS MET BOURGONDISCHE =)
BITTERBALLEN [OOK VEGAN) AV 4
8 stuks met mosterd & mayo
BITTERGARNITUUR MIX [OOK VEGAN) \’ 8
6 stuks met mosterd, chilisaus en mayonaise
BITTERGARNITUUR MIX [OOK VEGAN]\/ o
12 stuks met mosterd, chilisaus en mayonaise
VLAMMETJIES 8
8 stuks met chilisaus
KIP KARAAGE 8
8 stuks Japanse kip met chilisaus
KAASTENGELS N 8
8 stuks met chilisaus
SAMOSA LOEMPIA'S A4 8.5
6 stuks met chilisaus
GARNALENKROKETJES =)
6 stuks met chilisaus
BREEKBROOD 6.5
met Harissa dip en knoflook aioli
PATA NEGRA HAM =
Spaanse Jamon Iberico van 32 maanden gerijpt
EAMEMBERT UILT DE QVEN \[ =]
met een mini ciabatta, rozemarijn, knoflook, sambal
GLAASJIE NOOTJOJESMIX 3
GLAASJE OLIIJVEN .5
VERSE POLDERFRIET 4 5.5
met mayonaise (met Old Amsterdam +1)
ZOETE AARDAPPELFRIET \’ (&=
met truffelmayonaise (met Old Amsterdam +1)
KRIELTIOES \[ 4

met kruidenolie (met Old Amsterdam +1)

lets te vieren:s

Wil jij onze unieke locatie gebruiken voor het vieren van een bruiloft,
verjaardagsfeest of vergadering? Dat kan! Vraag naar de mogelijkheden of stuur een
mailtje naar info@fortnoxx.nl
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Lunchkaart

wij serveren lunch van 12.00 tot 16.00 vuur

Broodjes lunchkaart Dessert & Taart

Alle broodjes worden geserveerd op molenaarsbrood

Optioneel: glutenvrij brood + 1.5

CARPACCIO

STOOFPEERBAVAROQOIS =]
kaneelroomijs, stoofpeer, seizoensfruit
14.5

; : ; CREME BRULEE VAN MOKKA (=]
Old Amsterdam, pittenmix, rucola, Sud'n Sol, § _ : ;
i : butterscotch-roomijs, mokkaboontjes, seizoensfruit

truffelmayonaise, rode ui

optioneel: maak het een maaltijdsalade + 2 STROOPWAFELCHEESECAKE 6.5

BEROODOE KRABSALADE 13.5 wittechocoladeroomijs, stroopwafelkruimels, seizoensfruit

krabsalade, peterseliemayonaise, APPELTAART MET SLAGROOM B85

zoetzure komkommer, bosui met bol ijs + 2.5

optioneel: maak het een maaltijdsalade + 2

BiRlGeyB sl E ol Ees 51 \’18.5

. = . '7 Fa » ad

krokante paddenstoelduxelles, gegrilde venkel, spinazie, ” arme /Mﬂchkaa]”[

ingelegde artisjok /

optioneel: maak het een maaltijdsalade + 2 S_T EAK "FO HT b O_XX ey 24.5
seizoensgroente, pastinaakcréme, krieltjes,

B T=MISITER \’ 9.5 saus naar keuze: sjalottenjus of peperjus

naturel met drie gebakken eieren VANGST VAN DE DAG o3 5

optioneel: ham, kaas, spek + 0.5 per item seizoensgroente, pastinaakcréme, krieltjes,

POMODORISOEP Y s.s M TE S

basilicumcréme, arbequina-olijfolie KIPSATE 192.5
paksoi, kroepoek, wokgroente, satésaus

2f LMPR T O E 166

één kalfsvleeskroket op brood, één gebakken spiegelei, WAGYU BURGER 21.5

pomodorisoep, kleine sidesalade zoetzure komkommer, knoflook-gemberschuim,
wasabiketchup, coleslaw

BROODJIE VAN DOBBEN- 13.5

b L TS POMPOENRISOTTO VY 235
geroosterde pompoen, gepofte kastanje, sinaasappel,

twee kalfsvleeskroketten op brood met mosterd hazelRaat

optioneel: twee vegetarische kroketten op brood \’

met mosterd

TOSTI HAM-KAAS
geserveerd met een bakje ketc
optioneel: zonder ham of kaas

r‘ Meld het ons!

\f Vegetarisch

. Ieefl u een allergier

optioneel; taleggiokaas + 2.5

KAASFONDUE \, 22
: RSSO Ve &5 brood, komkommer, tomaat, bleekselderij, bospeen,
up \’, paprika, optioneel: gorgonzola + 25

l.unch van de Chef us2.s

Naast ons a la carte menu hebben wij ook nog een
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wisselend voor-, hoofd- en nagerecht van het seizoen.

De gerechten zijn als 3-gangenlunch te bestellen of los van elkaar.
Check ons “krijtbord” of vraag de bediening naar het huidige menu.
Los bestellen?

Voorgerecht 13.5 - Hoofdgerecht 24.5 - Nagerecht 9.5



