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Start

Voor

@Vega Vg Vegan

Brood

Kruidenboter, olijfolie

Charcuterie
Selectie van vleeswaren

Pata Negra
Jamoén lbérico de Bellota

Pomodorisoep
Fluweelzachte soep van rijpe tomaten
met verse kruiden

Carpaccio

Rucola, tomaat, olijven, pijnboompitten,

Parmezaan, truffelmayo

Carpaccio van knolselderij
Rucola, Balsamico, bietenmayo

Tarte Tatin van vi
Gekaramellisseerde ui in bladerdeeg,
hartig en lichtzoet

Klassieke Steaktartaar
Eidooier, Parmezaanchips, cornichons

Gebakken Eendenlever
Met briochebroodje en vijgencompote

NOXX Vispalet

Gerookte zalm, tonijn, garnalencocktail
met brood & cocktailsaus

Gerookte Zalm vd Boeren Roker
Venkel, komkommer, groene appel,
haringkaviaar, dille

Tonijn
Yuzu, soja, gember, wasabi chips

Hollandse Garnalencocktail
Met brood & cocktailsaus
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Vlees

Sup

Vis

Vega

@Vega Vg Vegan

Steak Fort NOXX

Peper/roomsaus, seizoensgroente,
bataatcreme

Runderentrecote
Zwarte knoflook roomjus, créme van
pastinaak, seizoensgroente

Kipsaté 200 gr.

Satésaus. kroepoek, zoetzure komkommer

Confit de Canard

Seizoensgroente, bataatcréme, pimentjus

Eendenlever

Zeebaars
Beurre Blanc, haringkaviaar,
seizoensgroente, creme van pastinaak

Tonijnsteak
Udon noedels met oosterse saus,
seizoensgroente

Visrisotto
Zeebaars, tonijn, Hollandse garnalen,
seizoensgroente

Pompoenrisotto
Seizoensgroente

Vegan Special
Bestaande uit seizoensgroenten
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Salade

Side

Kids

tot 13 jr.

Feitje

@\Vega Vg Vegan

Salade Carpaccio
Pijnboompitten, Parmezaan, truffelmayo

NOXX Salade Vis

Zalm, tonijn, Hollandse garnalen

Salade Riche
Rijke Surf & Turf salade

Bijgerechten

Friet met mayo
Zoete aardappelfriet
Gebakken aardappeltjes

Side salade

Vis
Met friet & groente

Viees
Met friet & groente

Snack
Met friet & salade

Wist je dat Fort NOXX meer is dan alleen
een restaurant? In ons monumentale fort
uit 1904 kun je ook terecht voor bruiloften,
feesten, exclusieve groepsdiners,
bedrijfsuitjes, vergaderingen en borrels.
Van een gezellige avond in onze wijnbar
tot een compleet verzorgd event op één
van onze terrassen of in de feestzaal.
Bijna alles is mogelijk. Dus geniet van
lunch, borrel of diner... en ontdek meteen
wat Fort NOXX nog meer te bieden heeft.
Vraag gerust één van onze medewerkers
naar de mogelijkheden en misschien

hebben ze zelfs even tijd om je een kijkje te

geven binnen ons fort.
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Koffie
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Creme brilée
Kers-ijs Y&

Appel tarte tatin
Hazelnoot-ijs

Cheesecake
Met vi{gencompote in een glaasje
kaneelijs

Dame Blanche
Vanille-ijs, chocoladesaus

Coupe Mont Blanc
Vanille-ijs, advocaat

Bolletjes schepijs p/st

Slagroom

Het kaasplankje
Selectie kazen met Kletzenbrood en
vijgencompote

Irish
Met lerse whiskey

French
Met Grand Marnier of Cointreau

ltalian
Met Amaretto

ﬁranish

et Tia Maria

Kiss of Fire
Met Tia Maria & Cointreau

Baileys
Met Baileys

Mexican
Met Kahlua

Licor 43

Met Licor Cuarentay Tres
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LUNCHKAART 12.00 - 16.00 vur

Geserveerd met Boule Naturel of
Meergranenbol
Optioneel: glutenvrij brood + 2

Carpaccio
Rucola, tomaat, olijven, pijnboompitten,
Parmezaan, truffelmayo

Pittige Kip
Met sriracha mayo, satésaus, zoetzure
komkommer, krokante uitjes

Tartaar Speciaal
Cocktailsaus, krokante uitjes, gemengde sla

Warme Beenham
Met honing-mosterdsaus

Gerookte Zalm vd Boeren Roker
Gemengde sla, mosterdmayo, kappertjes

Tonijn Tataki
Gemengde sla, Yuzu, Soja-mayo, wakame

Tosti Ham Kaas
Met ketchup

Uitsmijter
Wit of bruin brood, drie gebakken eieren
optioneel: ham, kaas, spek + 0.5 per item

Omelet
Wit of bruin brood
optioneel: ham, kaas, spek + 0.5 per item

Omelet NOXX
Wit of bruin brood
met uitjes, champignons & spek

14.5

14

14

13.5

16.5

15.5

/.5

9.5

10



NOXX

HOOFDDORP

04’ —SINCE 1904 —
Mg, FOOD ﬂﬁs{’

Kroket

12.00 ——

Salade

Warm ——

@\Vega Vg Vegan

LUNCHKAART 12.00 - 16.00 vur

Appeltaart met slagroom
Optioneel: bolletje ijs + 2.5

Broodje kroketten
Wit of bruin brood
Vegan kroketten
Kaltskroketten
Garnalenkroketten

12-uurtje met soep

Wit of bruin brood

Vlees: Carpaccio & Kalfskroket
Vis: Zalm & Garnalenkroket
Vega: Kaas met mosterdmayo

Salade Carpaccio
Pijnboompitten, Parmezaan, truffelmayo

NOXX Salade Vis

Zalm, tonijn, Hollandse garnalen

Salade Riche
Rijke Surf & Turf salade

Steak Fort NOXX

Peper/roomsaus, seizoensgroente,
bataatcreme

Kipsaté 200 gr.

Satésaus. kroepoek, zoetzure komkommer

Zeebaars

Beurre Blanc, haringkaviaar, seizoensgroente,

créme van pastinaak

Pompoenrisotto
Seizoensgroente

Friet met mayo
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Borrelkaart

Borrelplank NOXX

met mix bittergarnituur, kaasblokjes, olijven, fuet,

breekbrood, kruidenboter & olijfolie
Eierdoos met Bourgondische bitterballen
gook Vegan) Vs

stuks met mosterd & mayo

Bittergarnituur Mix klein (ook Vegan)‘z
6 stuks met mosterd, chilisaus en mayonaise

Bittergarnituur Mix Groot (ook Vegan) Yz
12 stuks met mosterd, chilisaus en mayonaise

Vliammetjes
8 stuks mef chilisaus

Kip Karaage

8 stuks Japanse kip met chilisaus

KaasTengels
8 stuks met chilisaus

Samosa Loempia’s
6 stuks met chilisaus

Mini Frikandellen

10 stuks met mayo

Brood

Kruidenboter, olijfolie

Charcuterie
Selectie van vleeswaren

Pata Negra
Jamén Ibérico de Bellot

Glaasje Notenmix
Glaasje knoflookolijven

Friet met mayo

@\Vega Vg Vegan
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Hoofd

Side
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NOXX Menu 3-gangen
42.5 Per Persoon

Maak een keuze uit onderstaande
voorgerechten & hoofdgerechten

Pomodorisoep
Fluweelzachte soep van rijpe tomaten
met verse kruiden

Carpaccio
Rucola, tomaat, olijven, pijnboompitten,
Parmezaan, truffelmayo

Zalm
Venkel, komkommer, groene appel,
haringkaviaar, dille

Kipsaté 200 gr.

Satésaus. kroepoek, zoetzure komkommer

Steak Fort NOXX

Peper/roomsaus, seizoensgroente,
créme van pastinaak

Zeebaars
Beurre Blanc, haringkaviaar,
seizoensgroente, creme van pastinaak

Pompoenrisotto
Seizoensgroente

Duo Dessert
Proeverij van verschillende
nagerechten

Bijgerechten

Friet met mayo

Zoete aardappelfriet
Gebakken aardappeltjes
Side salade
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NOXX Signature 3-gangen

52.5 Per Persoon

Maak een keuze uit onderstaande
voorgerechten & hoofdgerechten

Brood

Kruidenboter, olijfolie

Carpaccio
Rucola, tomaat, olijven, pijnboompitten,
Parmezaans, truffelmayo

Carpaccio van knolselderij
Rucola, Balsamico, bietenmayo

Tonijn
Yuzu, soja, gember, wasabi chips

Runderentrecote
Zwarte knoflook roomjus, créme van
pastinaak, seizoensgroente

Confit de Canard

Seizoensgroente, bataatcréme, pimentjus

Zeebaars
Beurre Blanc, haringkaviaar,
seizoensgroente, creme van pastinaak

Pompoenrisotto
Seizoensgroente

Dessert du Chef

Proeverij van verschillende nagerechten

Bijgerechten

Friet met mayo
Zoete aardappelfriet

Gebakken aardappeltjes
Side salade
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